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Vypracovala: Stépanka Jilkova, feditelka $koly

Schvalila: Stépdanka Jilkova, Feditelka skoly

Smeérnice nabyva platnosti ode dne: 1. 9. 2026

Smeérnice nabyva ucinnosti ode dne: 1. 9. 2026

Zmény v provoznim radu jsou provadény formou cislovanych pisemnych dodatkd, které tvofri
soucast tohoto predpisu.

I. OBECNA USTANOVENI

Reditelka Mate¥ské $koly Chudenice, pFispévkové organizace, vydava tento Provozni fad
Skolni jidelny a Skolni kuchyné v souladu se zakonem ¢. 561/2004 Sb., o predskolnim,
zakladnim, stfednim, vyssim odborném a jiném vzdélavani (Skolsky zakon), a v souladu s
vyhlaskou ¢. 107/2005 Sb., o Skolnim stravovani.

Tento provozni fad stanovuje podminky organizace Skolniho stravovani, provozu skolni
jidelny a skolni kuchyné, zasady hygieny, bezpecnosti prace a povinnosti zaméstnancul pfi
pripravé, vydeji a poskytovani stravy détem a zaméstnanclim matefské skoly.

Ve vyrobnich a ostatnich prostorach Skolni kuchyné jsou zaméstnanci povinni dodrZovat
stanovené pracovni postupy, hygienické pozadavky, zasady bezpecnosti a ochrany zdravi pfi
praci a ndvody k obsluze pouZivanych zafizeni.

Cinnosti ve stravovacich sluzbach mohou vykondvat pouze zaméstnanci, kte¥i splfiuji
pozadavky zdravotni zplUsobilosti a maji potfebné znalosti k ochrané verejného zdravi.

Il. STRAVOVANI V MATERSKE SKOLE
Skolni jidelna pii Mate¥ské $kole Chudenice zabezpeduje celodenni stravovéani déti v
materské skole:

e presnidavka,

e obéd,

e svacina.
Skolni stravovéni se fidi platnymi pravnimi predpisy, zejména vyzivovymi normami,
pramérnou spotiebou potravin a finanénimi limity na ndkup potravin stanovenymi vyhlaskou
¢. 107/2005 Sb., o skolnim stravovani.
Matefska skola Chudenice zajistuje podle mistnich podminek ekonomicky a organizacné
nejvyhodnéjsi zplisob Skolniho stravovani.

IIl. VYSE STRAVNEHO
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VysSe stravného se Fidi financnim limitem na ndkup potravin. Stravnici jsou zafazovani do
vékovych skupin na dobu Skolniho roku, ve kterém dosahuji uvedeného véku.

Vékova skupina Pfesnidavka Obéd Svacina Celkem

3-6 let 11 K¢ 25 K¢ 9 K¢ 45 K¢
7-10 let 11 K¢ 27 K¢ 9 K¢ 47 K¢
Zaméstnanci 0 K¢ 50 K¢ 0 K¢ 50 K¢

IV. PLATBA STRAVNEHO

Platba stravného se provadi nejpozdéji do 15. dne nasledujiciho mésice za mésic
predchazejici.

Uhrada stravného probiha pfevodem z Gétu stravnika (zdkonného zastupce ditéte, pfipadné
opatrovnika) na ucet materské skoly.

V. OMLOUVANI STRAVY

1. Zakonni zastupci déti jsou povinni omlouvat nepfitomnost ditéte v materské skole a
odhladovat stravu prostfednictvim aplikace NASE MS nebo telefonicky na ¢&isle 725
241 490.

2. Omluvu nepfitomnosti ditéte je nutné provést nejpozdéji do 8:00 hodin prislusného
dne.

3. V pripadé, Ze neptitomnost ditéte nebude v uvedeném terminu omluvena, je Skolni
stravovani za dany den ditéti u¢tovano v plné vysi v souladu s § 4 odst. 9 vyhlasky ¢.
107/2005 Sb., o skolnim stravovani, v platném znéni.

4. Pokud dité z dadvodu prvniho dne nemoci nebo jiné nahlé nepritomnosti nestihne byt
odhlaseno ze stravovani, ma moznost si obéd vyzvednout do vlastnich jidlonosica.

Cena obéda je stejna jako pfi dochazce ditéte do materské skoly:

e 25KC zajeden obéd pro stravniky ve véku 3-6 let,

e 27 K¢ za jeden obéd pro stravniky ve véku 7-10 let.

5. Strava vydand do jidlonosi¢u je ur¢ena k okamzité spotiebé a nelze ji ddle uchovavat.

6. Vydej stravy do jidlonosi¢l probiha u dvefi Skolni jidelny v dobé:

11:20-11:40 hodin.

7. Toto ustanoveni je zavazné pro vSechny zakonné zastupce déti a je nezbytné pro

fadnou organizaci Skolniho stravovani a provozu materské Skoly.

VI. PROVOZ SKOLNi KUCHYNE
Zasady osobni hygieny
Zaméstnanci Skolni kuchyné jsou povinni:
e podrobit se v pfipadech stanovenych pravnim predpisem nebo rozhodnutim organu
ochrany verejného zdravi |ékafskym prohlidkam a vysetrenim,
e 0znamit osetrujicimu lékafi kazdou zménu zdravotniho stavu, ktera by mohla mit za
nasledek kontaminaci potravin,
e informovat praktického |ékafe o druhu vykondvané pracovni ¢innosti,
o dodrZovat zdsady osobni a provozni hygieny,
e pouzivat pouze zdravotné nezavadné suroviny, potraviny a materialy uréené pro styk
s potravinami,
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dodrzovat spravné technologické postupy pfi pfipravé pokrma,

zajistit zdravotni nezdvadnost vydavanych pokrmd,

pouZivat po celou dobu prace Cisté pracovni obleceni a ochranné pracovni pomucky,
dodrzovat zdkaz koureni na pracovisti.

Zaméstnanci pfi pfipravé a vydeji stravy nesmi poddvat pokrmy z tepelné neopracovanych
vajec a syrového masa, véetné ryb.

Zasady osobni hygieny v Materské Skole Chudenice
Zaméstnanci jsou povinni:

pecovat o télesnou Cistotu,

pred zahajenim prace, po pouziti WC, po manipulaci s odpady a pfi kazdém znecisténi
si umyt ruce teplou vodou s pouzitim vhodného myciho prostredku,

pfi vyrobé potravin pouzivat pracovni odév, pracovni obuv a pokryvku hlavy,
udrzovat pracovni odév Cisty a podle potreby jej béhem smény ménit,

neodchazet v pracovni dobé mimo objekt skolni kuchyné v pracovnim odévu a obuvi,
zdrzet se nehygienického chovani na pracovisti,

mit kratce ostrihané a Cisté nehty bez ozdobnych predmétd,

ukladat pracovni a ob¢ansky odév oddélené na uréeném misté.

VII. ZASADY PROVOZNIi HYGIENY
Zameéstnanci Skolni kuchyné jsou povinni dodrzovat tyto zasady:

nacini, nadobi a pracovni plochy musi byt udrzovany v Cistoté a v takovém stavu, aby
nedochazelo k ohroZeni jakosti a zdravotni nezavadnosti potravin a pokrma,

uklid vSech pracovist a prostor se provadi pribéziné za pouziti vhodnych mycich a
dezinfekénich prostredk( podle povahy provozu a navodu vyrobce,

sanitarni zafizeni musi byt udrZovana v Cistoté a provozuschopném stavu,

pomUcky uréené k hrubému uklidu musi byt oznaceny, pfipadné barevné odliSeny, a
ukladany oddélené od pomlcek pouzivanych k ¢isténi pracovnich ploch a zafizeni
prichazejicich do styku s potravinami,

musi byt zajisténa pravidelnad likvidace organického i ostatniho odpadu,

v prostorach Skolni kuchyné nesmi byt ukladany predméty nesouvisejici s pracovni
¢innosti,

preventivné se provadi opatreni proti vyskytu hmyzu a hlodavca,

do vyrobnich prostor Skolni kuchyné a jejiho zazemi nesmi vstupovat nepovolané
osoby ani zvirata,

osobni véci, obfansky odév a obuv se ukladaji pouze v Satné a oddélené od
pracovniho odévu,

k dklidu se pouzivaji pouze prostfedky vhodné pro potravinarsky provoz,

v prostorach, kde se skladuji, pfipravuji, vyrabéji a vydavaji potraviny a pokrmy, je
zakazano kourit,

pfi myti nddobi musi byt dodrZzovan oddéleny rezim myti stolniho nadobi, provozniho
nadobi, pfepravnich obalu a dalSich pomucek.

VIIl. POVINNOSTI PROVOZOVATELE
Reditelka matefské $koly jako provozovatel $kolni kuchyné zaji$tuje zejména:
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aby praci ve skolni kuchyni vykondvaly pouze osoby zdravotné zpUsobilé,
zajisténi osobnich ochrannych pracovnich prostredkd,

seznameni zaméstnancu s hygienickymi pozadavky a pravidly provozu,
podminky pro osobni hygienu zaméstnancli a oddélené ukladani pracovniho a
soukromého obleceni,

provadéni potrebnych technickych Uprav, oprav, natéri a malovani vyrobnich a
skladovacich prostor,

zpracovani sanitaéniho radu a kontrolu jeho dodrzovani,

zajisténi systému HACCP a jeho dodrzovani.

IX. POVINNOSTI PRACOVNiKU A ORGANIZACE PROVOZU KUCHYNE
Pracovnici Skolni kuchyné jsou povinni:

dbat na svij zdravotni stav,

dodrzovat provozni rad, sanitac¢ni rad a pravidla HACCP,

dodrzovat zasady osobni a provozni hygieny,

znat hygienické pozadavky na vyrobu, pfipravu, skladovani a vydej pokrma,
pouzivat pouze schvalené technologické postupy,

kontrolovat kvalitu a zdravotni nezavadnost zpracovavanych potravin,
kontrolovat dobu pouzitelnosti a datum minimalni trvanlivosti potravin,
spravné skladovat potraviny podle stanovenych podminek.

X. SKLADOVANI POTRAVIN
Pfi skladovani potravin musi byt dodrZzovéana tato pravidla:

prejimka zboZi se provadi z hlediska mnozstvi i kvality,

potraviny se vybaluji mimo prostor kuchyné a obaly se bezprostfedné likviduji,
skladovanim nesmi dojit ke zhorsSeni kvality nebo zdravotni nezdvadnosti potravin,
v suchém skladu, chladicich a mrazicich zafizenich musi byt umistény teploméry,
teploty skladovacich prostor se pravidelné kontroluiji,

syrové potraviny Zivoc¢iSného plvodu musi byt uchovavany pfi stanovenych chladicich
teplotach,

potraviny vyZadujici chlazeni musi byt skladovany pfi teplotach odpovidajicich jejich
povaze,

zmrazené suroviny musi byt uchovavany pfi teploté —18 °C nebo nizsi.

XI. PRIPRAVA POKRMU

Pti pripravé pokrmU jsou zaméstnanci Skolni kuchyné povinni dodrzovat stanovené
technologické postupy a hygienické zasady.

Zelenina a brambory se Cisti v prostoru uréeném pro hrubou pfipravu zeleniny a do
dalsi vyroby se predavaiji v Cistych omyvatelnych nadobach.

Vytloukani vajec probiha pouze ve vy€lenéném prostoru. Vaje¢ny obsah se nasledné
predava do vyroby v ¢istych omyvatelnych nadobach.

Ptiprava masa probiha podle technologickych postupl. Rozmrazovani masa se
provadi v chladicim zafizeni.

Maso po umleti musi byt tepelné zpracovano nejpozdéji do 3 hodin.

Mleté maso nesmi byt ponechano pres noc v syrovém stavu.
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e Pomucky a noZe pouzivané pfi zpracovani syrového masa musi byt uréeny pouze k
tomuto ucelu.

¢ Moucné pokrmy se pfipravuji ve vy€lenéném pracovnim prostoru.

o Pokrmy uréené k porcovani se upravuji na vyhrazeném misté a po dokonceni pfipravy
se udrzuji pfi odpovidajici teploté.

e Zeleninové a ovocné saldty se pfipravuji ve vyclenéném prostoru a hotové vyrobky se
ukladaji do chladnicky.

e Tepelné opracovani pokrmG musi byt dostatecné k zajisténi zdravotni nezavadnosti.

e Tuky a oleje pfi smazeni nesmi byt zahfivany na teploty, které by mohly vést ke
zhorseni jejich jakosti.

o Teplé pokrmy musi byt uchovavany pfi teploté minimalné +60 °C.

XIl. VYDEJ STRAVY
Pfi vydeji stravy musi byt dodrZzovana tato pravidla:

e pokrmy jsou vydavany bezprostiedné po jejich dokonceni,

e pfi manipulaci se stravou se pouzivaji vhodné pomducky (nabéracky, vidlice, pfibory,
ochranné rukavice dle potieby),

o vydavané pokrmy musi splfiovat stanovené teplotni pozadavky,

e zaméstnanci dbaji na Cistotu a hygienu pfi vydeji stravy détem i zaméstnancim
materské skoly.

XIll. POVINNOSTI ZAMESTNANCU Z HLEDISKA BOZP
Zaméstnanci Skolni kuchyné jsou povinni:

e zachazet s nozi a ostrymi predméty bezpeénym zplisobem,

o odkladat naradi a pracovni pomUcky na ur¢ena mista,

e udrZovat volné Unikové cesty a vychody,

e ndadoby s pokrmy i prazdné nadoby ukladat tak, aby neohroZovaly bezpecnost
pracovnikd,

e pfi manipulaci s horkymi pokrmy pouzivat ochranné pom(cky a dbat zvySené
opatrnosti,

e neponechavat noze, vidlicky a dalsi nacini volné poloZené na pracovnich plochach,

e udrZovat podlahy Cisté, suché a bez zbytkl potravin a odpadkd,

e neprepliovat nadoby tekutinami a dbat bezpecnosti pfi manipulaci s horkymi
nadobami,

e neprenaset nadmérné tézka bfemena bez pomoci dalsi osoby,

e zachovavat zvySenou opatrnost pfi otevirani nadob s horkymi pokrmy,

e soustredit se na praci a nerusit ostatni zameéstnance pfi vykonu pracovni ¢innosti,

o ukladat pedivo na uréenad Cistda mista minimalné 50 cm nad podlahou,

e pravidelné kontrolovat Ihity pouZitelnosti potravin,

e pfi manipulaci s potravinami pouzivat vhodné ndacini a nedotykat se pokrmu pfimo
rukama, pokud to neni nezbytné,

o dodrZovat hygienicka pravidla pfi myti nadobi a pouzivat dostate¢né mnoistvi Cisté
pitné vody,

e pfiiobsluze elektrickych spotfebic¢l pouzivat zafizeni pouze k uréenému Ucelu,
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e zavady na elektrickych zafizenich, spotrebicich nebo vybaveni ihned hlasit reditelce
materské skoly.

XIV. ZAVERECNA USTANOVENI

Kontrolou dodrZzovani ustanoveni tohoto provozniho fadu je povérena reditelka
Matefské Skoly Chudenice.

Tento Provozni fad skolni jidelny a Skolni kuchyné nabyva ucinnosti dnem:
1.9. 2026

Stépanka Jilkova
reditelka Materské skoly Chudenice



